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Gemiise-Fiillungen & -Pasten

Gemusefullungen und -pasten sind ideal um das Sortiment zu erweitern. Back- und gefrierstabile Losungen auf
Gemuse-Basis, auch mit Zusatz von Kase, Pilzen oder pflanzlichem Fleischersatz, ermoglichen sattigende und
schmackhafte Backwaren flr conveniente Snacks, Mittagessen, Picknicks oder leichte Abendessen.

§ ? Produkt-Portfolio: @Applikations-Vor‘teile:

- Eine Gemusesorte oder Mischung. Zugabe von  « Erhaltung des ausgepragten Geschmacks und
Pilzen oder pflanzlichem Fleischersatz moglich der Farbe des GemUses

« Passiert oder mit Gemusestticken + Gesundes und hochwertiges Aussehen des

+ 30 - 70%+ Gemuseantell Produkts

- Ausgezeichnete Funktionalitat, Verarbeitung - Variable Textur und Scharfe
& Stabilitat - |deal fur die manuelle oder industrielle

- Anwendung vor dem Backen Verarbeitung

- Gefrier-Tau-Stabilitat

Applikationen: *2% lhre Vorteile:
« Industrielle und handwerkliche Backwaren: « Hochste Qualitatsstandards
- Croissants, Blatterteig & Plundergeback « Umfassendes Portfolio & schnelle Bemusterung
- Belag fur Pizza Backwaren - Kundenspezifische Entwicklung inkl.
- Herzhafte Crépes Unterstitzung von Applikationstests

Eimer (10 kg) oder Container (200 bis 1.000 kg)

ﬁ Best-Seller & Innovationen:

- Spinat-Kase  « Vegane Bolognese mit pflanzlichem Fleischersatz « Tomaten-Paprika-
- Grill-Gemuse « Vegane Mexikanische Fillung mit pflanzlichem Fleischersatz ~ Zwiebel-Pilz-Mix
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